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CCntrees

Harira Traditionnelle 7,90 €

Soupe marocaine avec dattes, Chebbakia aux amandes, citron frais

Assortiment de 5 mini briouates Variées 11,90 €
Fruats de mer, viande hachée de beeuf, poulet, fromage-épinards, légumes

Assortiment de 4 salades marocaines 10,90 €

Carotte a la charmoula, chakchouka, zadlouk, salade de tomates caramélisées

Mini-Pastilla au Poulet 12,90 €
Poulet braisé au safran, amandes, sucre glace
Mini-Pastilla aux Fruits de Mer [ 7 - & 13,90 €

Cabillaud, calamars, crevettes, champignons, vermicelles
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Couseons

Sept légumes, Pois Chiche et T faya

raisins et ozgnons rouges caramélisés

Sept légumes, Pois Chiche, T’faya
et cuisse de poulet

raisins et ozgnons rouges caramélisés

Sept légumes, Pois Chiche, Tfaya
et jarret de boeuf

raisins et ozgnons rouges caramélisés

Sept légumes, Pois Chiche, T faya, cuisse
de poulet, Jarret de boeuf et Merguez

raisins et ozgnons rouges caramélisés
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NB : 7 Légumes (Courgettes, Poti Navets, Carottes

16,90 €

18,90 €

20,90 €

27,90 €



Tajine de Poulet 18,90 €
Oignons, citron confit, olrves

Tajine de jarret de boeuf 22,90 €
Pomme de terre, carotte, oignons, courgettes, tomates, olives, citron confit

Tajine d’Agneau @ .0 24,90 €

Pruneauz, porres caramélisées, amandes et sésame
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Pastilla au poulet
Effiloché de poulet, safran, cannelle, amande, ceuf et feuille de brick

Pastilla fruits de mer (' 5o < @

Crevettes, calamars, cabillaud, vermacel de riz,

champignons noirs, soja et feuille de brick

16,90 €

18,90 €



Seffa 19,90 €
Cheveux d’ange, amandes concassées, raisin sec, cannelle et sucre glace

Rfissa 21,90 €
Poulet braisé, lentilles, ail, fenugrec, trid (crépes marocaines effilochées)

Tanjia p 24,90 €

Jarret de Baeuf mujoté et fondant, beurre rance, citron confit et safran

Epaule d’Agneau Mechoui 1,200 kg en moyenne 105 €

Epaule d’agneau rétie au four, accompagné de deux petites salades et

deux portions de pommes de terre roties au paprika fumé
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Dppleiments

Frites maison au paprika fumé-persil et coriandre 4,90 €

Pommes roties au paprika fumé 4,90 €
Semoule . 3,90 €
Seffa 3,90 €

Salade 3,90 €
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Trilogie de Patisserie Marocaine au choix 7,90 €
(Corne de gazelle, Chebbakia, Ghriba Behla, Ghriba, Semoule-coco, Briouate, Makrout,

Baklawa, Boule de neige a la coco et confiture, R’khama aux cacahuetes et duo de chocolat)

Msemen 6,90 €
Crépe frit, mael, cacahuetes
Beghrir ( 7,60 €

Crépes au mael, glace vanille

Salade de fruits a la fleur d’oranger 6,90 €
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Gormude OB runch servie & table

Adultes 39 € / enfants jusqu'a 12 ans 22 € / hors boisson

Thé a la Menthe ou Caté
Jus d’orange pressé
Msemen et Baghrir
Miel — Confiture - Amlou et Olives
Harira, Dattes et Chebbakia
Chakchouka, Zaalouk, Carotte a la Chermoula et
Tomates Caramélisées
Tajine de boeut aux légumes ou Couscous de poulet
Trilogie de patisseries marocaine
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Lou’Na sont heureux de vous avoir recus et
vous remercient sincérement pour votre confiance.
Votre présence est pour nous un véritable plaisir et

nous espérons vous accuelllir a nouveau tres bientot.




