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SAVEURS DU MAROC « ELEGANCE & AUTHENTICITE

L'univers culinaire de Dar Lou’Na, ou tradition marocaine rime avec élégance
et authenticité. Ici, chaque recette rend hommage a un héritage gourmand lransmis
avec passion : pains faits maison, plats mijotés aux parfums d'épices,
patisseries artisanales el boissons préparées avec soin.

Nous sélectionnons des produits de qualité pour vous offrir une expérience
raffinée et genéreuse, mélant le Maroc d’hier et d’aujourd hui.

Installez-vous, savoures, et laissez-vous transporter par
la finesse et la richesse de notre cuisine.
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Harira Traditionnelle
Soupe marocaine avec dattes, Chebbakia, citron frais

Bissara
Soupe de feves et pois cassés au cumin & huile d’olives
Haricots blancs a la tomate & huile d’olives

Laadess
Lentilles a la marocaine

Assortiment de 5 mini briouates Variées
Fruits de mer, kefta, poulet, fromage, épinards

Assortiment de 4 salades marocaines 14,90 €
Carotte a la charmoula, chakchouka, zaalouk, salade
de tomates caramélisées

Mini-Pastilla au Poulet
Poulet braisé au safran, amandes, sucre glace

Mini-Pastilla aux Fruits de Mer
Cabillaud, calamars, crevettes, champignons, vermicelles
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Sept Légumes
Courgettes, Potirons, Navets, Carottes, Tomates, Oignons, Choux Blanc,
Pois Chiches et T’faya (oignons et raisins secs caramélisés)

Végétarien

Cuisse de poulet

Merguez

Etedeboentam it o e SRR o T tals S [ 21,90 €

Souris d’agneau
Royal (Cuisse de poulet, jarret de beeuf et Merguez) 28.90 €
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Tajine de 1égumes
Carottes, Courgettes, Pommes de terres, oignons, citron confit,
confit de tomate, olives

Tripes d’agneau, tomates, olives, citron confits et herbes

Tajine de jarret de beeuf
Pomme de terre, carotte, oignons, courgettes, olives, citron confit

Tajine de Poulet
Oignons, pommes de terre, citron confit, olives

Tajine Kefta
Boulettes de viandes hachée, ceuf, tomate

Kerghin
Pieds de beeuf ou veau selon arrivage, pois chiche et raisins secs

Tajine d’Agneau
Pruneaux, poires caramélisées, amandes et cheveux d’ange
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PASTILLAS

Pastilla fruits de mer avec salade Marocaine
Crevettes, calamars, cabillaud, vermicel de riz,
champignons noirs, soja et feuille de brick
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Cheveux d’ange, amandes concassées, raisin sec,
cannelle et sucre glace

Seffa Medfouna
Cheveux d’ange, effiloché de cuisse de poulet,
amandes concassées,raisin sec, cannelle et sucre glace

Poulet braisé, lentilles, ail, fenugrec, trid
(crépes marocaines effilochées)

Tanjia avec Cheveux

d’Ange Salés

Jarret de Beeuf mijoté et fondant, beurre
rance, citron confit et safran

Epaule d’Agneau Mechoui

1,200 kg en moyenne

Epaule d’agneau rotie au four, accompagné
de deux petites salades et deux portions de
pommes de terre roties au paprika fumé
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Frites maison au paprika
fumé-persil et coriandre
Pommes roties au paprika fumé
Semoule

Salade Marocaine

(concombre, tomate, oignons rouge)

Merguez

Cuisse de Poulet

TateetdebBocidioe . 120 T e /L MR 12,90 €
Souris d’agneau
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MENUS ENFANTS

Couscous Enfants

(7 Légumes, cuisse de poulet)
Couscous Enfants

(7 Légumes, merguez)

Cuisse de poulet et frites
Merguez et frites

o e—
z"’|?"'\"|="

I8

’\&g\f’/';

W, e S T z
- S

.
> ‘ﬂ

> \
2 29
- i T,

o

[0
-~

N

o




DESSERTS
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Trilogie de Patisserie Marocaine au choix
selon disponibilités

Msemen
Crépe frit, miel, amandes concassées, glace vanille

Beghrir
Mille trous au mie, amlou, amandes concassées et glace vanille

Salade de fruits frais a la fleur d’oranger et glace vanille 8,90 €
Coupe de glace deux boules, amandes concassées et miel 7:90 €

Coupe de glace trois boules, amandes concassées et miel 9,90 €
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Tous les samedis et dimanches midi
formule brunch servie a table

Adultes
Enfant jusqu’a 12 ans
Hors boissons

Thé a la menthe ou café

Jus d’orange pressé
Msemen et Baghrir

Miel — Confiture - Amlou et olives

Harira, Dattes et Chebbakia
Chakchouka, Zaalouk, carotte a la Chermoula et tomates caramélisées
Tajine de beeuf aux 1égumes ou Couscous de poulet
Trilogie de patisseries marocaine
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Nous sommes heureux de vous avoir
recus et vous remercient sincerement
pour votre confiance. Volre présence
est pour nous un veritable plaisir et nous
esperons vous accueillir a nouveau
tres bientot.
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